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U N  R E C U E I L  D’ I N F O R M AT IO N  S U R  L A  P R É S E N C E  D’A L L E RG È N E S  
DA N S  N O S  P L ATS  E ST  D I S P O N I B L E , N ’ H E S I T E Z  PA S  À  VO US  S IG N A L E R 

E T  À  L E  D E M A N D E R  À  L’ U N  D E  N O S  C A ST  M E M B E R S



S O US  L’O C É A N
Langoustine , coquillages , agrumes ,  

caviar Impérial  de  Sologne
◆

L E  B O U I L LO N  D E  M A DA M E  SA MOVA R
Morilles farçies , ricotta , fèves

◆
L A  R ATATO U I L L E  DE  R É M Y

Condiment eau  de  tomate  et balsamique  blanc  
◆

S PAG H E T T I  D E  TO N Y  E T  JO E
Veau confit, jus de  veau tomaté , émulsion  Comté

◆
L A  P O M M E  E N S O RC E L É E

Basilic , citron  caviar

200€

P R I X  N E T   -   0 5/2 5
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A  L I ST  O F  T H E  A L L E RG E N S  P R E S E N T  I N  O U R  D I S H E S  I S  AVA I L A B L E  
U P O N  R E Q U E ST  W I T H  A N Y  O F  O U R  C A ST  M E M B E R S; P L E A S E  M A K E  

A  C A ST  M E M B E R  AWA R E  O F  A N Y  A L L E RG I E S  YO U  M AY  H AV E



U N D E R  T H E  S E A
Langoustine , shellfish , citrus fruits ,  

Imperial  Sologne  caviar
◆

M R S. P OT TS’ B R E W
Stuffed  morels , ricotta , broad beans

◆
R E M Y ’S  R ATATO U I L L E

Tomato water and white  balsamic  condiment
◆

TO N Y  A N D  JO E ’S  S PAG H E T T I
Veal  confit, tomato veal  jus , Comté  cheese  emulsion

◆
T H E  E N C H A N T E D  A P P L E

Basil , caviar lime

€200

TA X  I N C L U D E D   -   0 5/2 5


